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Les Hauts de Smith Rosé 2024
レ・オー・ド・スミス・ロゼ

希望小売価格

オーナー

品種

平均樹齢

製法

収量

ペサック・レオニャン地区のトップシャトーの一つで、赤の格付けに名を

連ねるシャトー・スミス・オー・ラフィット。『グラーヴ地区の中でも、よりグ

ラーヴ（砂礫質土壌）が多い』と言われる恵まれたテロワールを持つシャ

トーです。

1365年に創設された歴史あるシャトーは、1990年から現在のオー

ナーであるカティアール夫妻によって運営されています。自然農法をい

ち早く実践していたり、スパ「スルス・ド・コーダリー」を併設するなど、ワ

イン造りの環境保護はもちろん、ワインに関連した豊かな生活スタイルを

提供しています。

レ・オー・ド・スミス・ロゼは、スミス・オー・ラフィットが造る、ロゼワインで、

除梗前と後に２度の厳しい選果の後、不活性ガスの下で直接プレス、２

４時間マセラシオンを行い、タンクとバリックにてシュールリーで熟成さ

せます。

フレッシュな果実感と程よいボリューム感が楽しめる、お料理にも合わ

せやすい辛口に仕上げられた、スミス・オー・ラフィットらしい品格が感じ

られる、華やかで爽やかなボルドー・ロゼです。


