
　ボルドー　ロゼ

　北北東向き斜面の粘土シルト・粘土石灰岩土壌　冷涼な海洋性気候

　60ヘクタール

　メルロー100%

　最適な熟度に達した区画ごとに手摘み＆機械収穫　光学選別を経て
　軽いスキンコンタクトの後ソフトプレス。低温でゆっくりと発酵
　シュールリー４～６か月

　OPEN

Château de Sours

株式会社 アストル (S.A L'Astre)
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Les Essences de Sours La Rosée 2023

アペラシオン

醸造

希望小売価格

テロワール

品種

面積

レ・ゼサンス・ド・スール・ラ・ロゼ

シャトー・ド・スール

シャトー・ド・スールは、アントル・ドゥー・メールの東部、サン・カンタン・ド・バロンにあ

る16世紀末からの歴史あるシャトーです。

現在、合計200haの敷地の内、60haでブドウが有機栽培されており、サンテミリオン

台地に似た土壌や、白ワインに適した冷涼な微気候を持つ区画など、様々なテロ

ワールが見られます。

レ・ゼサンス・ド・スールはシャトーのテロワールの多様性に着目し、各々の品種に

適した区画で栽培・収穫されたブドウをそれぞれに適した醸造法で醸したシリーズで

現在、５種類がリリースされています。

レ・ゼサンス・ド・スール・ラ・ロゼはロゼワインの繊細な感覚を表現しており、淡いピ

ンクの色調と夏のフルーツの優しいアロマを持ち、繊細さとフレッシュネスが心地よく

調和する、軽やかで爽やかな味わいのロゼ・ワインです。


