
　ヴァン・ド・フランス

　フィリップ・ベッチャール（シャトー・レ・グラーヴ・ド・ヴィオー）

　メルロ100％

　18時間のマセラシオン、直接圧搾法、亜硫酸無添加で造られます。

　OPEN

Philippe Betschart / Château les Graves de Viaud

株式会社 アストル (S.A L'Astre)
〒101-0054 東京都千代田区神田錦町3－6　KS363ビル1F

TEL:03-5283-7155　FAX:03-5283-7166
URL:http://www.sa-astre.com

La Colombine Vinum Clarum Rosé N.V.(2021)

ラ・コロンビーヌ　ヴィヌム・クラルム・ロゼ

製法

アペラシオン

オーナー

品種

希望小売価格

コート・ド・ブールの地でＡＢマークやデメテール、ヴィーガンの認証を受けるなど、自然農法を実践した

ワイン造りを行っているシャトー・レ・グラーヴ・ド・ヴィオーのフィリップ・ベッチャールさん。

そのフィリップ・ベッチャールさんが、今以上にもっと自由に、アペラシオンの規定に縛られないワイン造

りを体現しているのがこの『La Colombine ラ・コロンビーヌ』シリーズです。

ラ・コロンビーヌ ヴィヌム・クラルム・ロゼは、メルロ種を100％使用したロゼで、限りなくクレレを意識

しおり、18時間のマセラシオン、直接圧搾法、亜硫酸無添加で造られます。

ボトルに表記はありませんが、現行2021年ヴィンテージです。

冷やして飲んでいただきたい、フレッシュな果実やキャンディを思わす華やかで軽やかな味わいです。

ラテン語で有名ワインを意味するVinum Clarumは、かつて市場を席捲していたボルドー・クレレのこ

と。

伝統的かつ新しい、ボルドーの枠にはまらないロゼ（クレレ）です。


